>HAMUR ISLERI

gnop Cevizli Kabak Boregi

Toplam 58 dk Haz1rlD4d dk - Pisirme 34 dk 6 kisilik Orta ~345 kcal

Sinop usuli cevizli kabak boredi, rendelenmis bal kabaglmeviz ve ince yufkayla kat kat pigiren tatikokulu
bir tepsi isidir.

Malzemeler
* 4 adet Yufka
« 600 gr Bal kabag1l
e 1 su bardagXevizici
* 3yemek kasfiToz seker
* 0.5 su bardagS1wyhg
1 cay kasf@iIrar¢in

Yap¥1

1. Bal kabaglm&ndeleyip 10 dakika stizgecte bekletin.

2. Kabak, ceviz, toz seker ve tar¢lrgenis kasede kargtlrln.
3. YufkalaryaglaylgkabaklharcXkatlar araslnance yayln.
4. Boreg@i 180°C flrlndb-38 dakika klzaran&adar pisirin.

5. Tepsiyi 10 dakika dinlendirip 11Hdimleyin.

PUF NOKTASI

Kabaglrsuyunu stizdirmek yufkanlmamurlagmasZlrihler.

SERVIS ONERISI

lI1kdilimleyip demli cay yanlndaervis edin.

Alerjenler

Gluten Kuruyemis
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