
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

<G Sinop Üzümlü Nokul
Toplam 120 dk Haz1rl1k 60 dk · Pişirme 30 dk 10 kişilik Orta ~285 kcal Açl1k bar1 3/10

Nokul, mayal1 hamuru ceviz, üzüm, şeker ve tarç1nla sar1p f1r1nda dilim dilim k1zartan Karadeniz çöreğidir.

Malzemeler

• 5.5 su bardağ1 Un

• 1 su bardağ1 Il1k su

• 2 yemek kaş1ğ1 Yoğurt

• 1 adet Yumurta

• 1 paket Instant maya

• 1 su bardağ1 Ceviz içi

• 0.8 su bardağ1 Kuru üzüm

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tarç1n

• 50 gr Tereyağ1

Yap1l1ş
1. Il1k su, şeker ve mayay1 8 dakika aktive edin.

2. Un, yoğurt, yumurta, yağ ve mayal1 suyla hamur yoğurun.

3. Hamuru 40 dakika mayaland1r1n.

4. Ceviz, üzüm, şeker ve tarç1n1 kar1şt1r1n.

5. Hamuru aç1p tereyağ1 sürün ve iç harc1 yay1n.

6. Hamuru rulo sar1p kal1n dilimler kesin.

7. Nokullar1 180°C f1r1nda 30 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Mayal1 hamuru 1l1k ortamda bekletmek nokulun s1k1 değil kat kat kabarmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Çay yan1nda, tamamen soğuduktan sonra dilimleyerek servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta Kuruyemiş
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