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Sirkengebin Serbeti

Toplam 128 dk Haz1rlBdk - Pisirme 0 dk 6 kisilik Kolay ~85 kcal Aclllbar1/10

Sirkengebin serbeti, bal, sirke ve suyu kargtlrarakhazlrlananOQsmanle Mevlevi mutfaglndderah icilen
sade bir serbettir.

Malzemeler
¢ 5 su bardagSu
* 5 yemek kasfiBal
* 5 yemek kas@i Elma sirkesi
* 1 adet Cubuk targln

* 3 adet Karanfil

Yap¥1

1. Ballenis sirahide 1 su bardagksuyla eritin.

2. Elma sirkesi ve kalan suyu ekleyip kargtlrln.

3. Cubuk tar¢lrve karanfili sirahiye blrakln.

4. Serbeti buzdolablnd& saat dinlendirin, aroma keskinligi yumusasin.

5. Targ¢lrve karanfili ¢lkargoguk bardaklara paylastlrin.

PUF NOKTASI

Serbeti iki saat dinlendirmek bal ve sirkenin keskinligini dengeler.

SERVIS ONERISI

Soguk bardakta, sade kurabiye veya hurmayla ikram edin.
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