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Siron, ince yufka rulolar1n1n s1cak suyla yumuşat1l1p sar1msakl1 yoğurt ve tereyağ1 ile tamamland1ğ1 Bayburt işi 
bir tabakt1r.

Malzemeler

Rulolar için

• 4 adet Yufka

• 2 su bardağ1 Su

Üzeri için

• 400 gr Yoğurt

• 2 diş Sar1msak

• 50 gr Tereyağ1

• 0.5 su bardağ1 Ceviz

Yap1l1ş
1. Yufkalar1 rulo yap1p dilimleyin ve 180°C f1r1nda 12 dakika kurutun.

2. Rulolar1 tepsiye dizip s1cak suyla 1slatarak yumuşat1n.

3. Sar1msakl1 yoğurt, eritilmiş tereyağ1 ve cevizle sironu tamamlay1n.

PÜF  NOKTASI

Yufkay1 f1r1nda fazla kurutmamak, su verildiğinde katlar1n dağ1lmamas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine ceviz serperek s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Kuruyemiş
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