
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

>P Sivas Katmeri
Toplam 95 dk Haz1rl1k 65 dk · Pişirme 30 dk 8 kişilik Orta ~380 kcal Açl1k bar1 5/10

Sivas katmeri, mayal1 hamuru tereyağ1yla katlay1p cevizli veya sade olarak tepside tel tel pişiren yöresel 
hamur işidir.

Malzemeler

• 5 su bardağ1 Un

• 1.5 su bardağ1 Süt

• 1 paket Kuru maya

• 180 gr Tereyağ1

• 1 su bardağ1 Ceviz içi

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Şeker

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Süt, maya ve şekeri kar1şt1r1p 8 dakika köpürtün.

2. Un ve tuzla yumuşak hamur yoğurun.

3. Hamuru 40 dakika mayaland1r1n.

4. Hamuru aç1p yumuşak tereyağ1 sürün ve ceviz serpin.

5. Hamuru katlay1p tepsi boyunda yeniden aç1n.

6. Üstüne tereyağ1 sürüp 15 dakika tepside dinlendirin.

7. Katmeri 190°C f1r1nda 30 dakika k1zarana kadar pişirin.

PÜF  NOKTASI

Her kata yumuşak tereyağ1 sürmek katmerin tel tel ayr1lmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

F1r1ndan ç1k1nca 10 dakika dinlendirip peynir, bal ve çayla sunun.

Alerjenler

Gluten Süt Kuruyemiş

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/sivas-katmeri-cevizli


