<CORBALAR

Sivas Peskitan Corbasl

Toplam 65 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 50 dk 6 kisilik Orta ~280 kcal

Peskitan ¢corbaslkurutulmus yogurt tabanlryarma, yesil mercimek ve naneli yagla acan eksi karakterli
Sivas ¢orbasidir.

Malzemeler

¢ 1 su bardagPeskitan

¢ 1 su bardaglyarma

« 0.8 su bardagvesil mercimek
« 2 yemek kasfiTTereyagl

« 1 tatlkas@ Kuru nane

¢ 1 yemek kas@lUn

e 7 su bardagSu

YapX1
1. YarmayBO dakika haslaylpgencerede suyuyla blrakln.

2. Mercimegi ayrtencerede 18 dakika diri haslayln.

3. PeskitanllBayla purizsiz olana kadar agln.

4. Yarma, mercimek ve peskitanfynlencerede birlestirin.

5. Unu biraz ¢orba suyuyla ezip tencereye kartlraralekleyin.

6. Corbayll2 dakika k1sHteste kaynatlmaneli tereyaglylditirin.

PUF NOKTASI

Peskitanklcalsuyla azar azar agmak topaklanmayZkngeller.

SERVIS ONERISI

Kuru naneli tereyagdve pul biberle slcalservis edin.

Alerjenler

Sut Gluten
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