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>• Skagenröra
Toplam 15 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 0 dk 4 kişilik Kolay ~260 kcal Açl1k bar1 4/10

Skagenröra, karides, dereotu ve mayonezi k1zarm1ş ekmek üzerinde sunan İsveç mezesidir.

Malzemeler

• 300 gr Haşlanm1ş karides

• 3 yemek kaş1ğ1 Mayonez

• 0.5 demet Dereotu

• 4 dilim K1zarm1ş ekmek

• 1 adet Limon

Yap1l1ş
1. Karidesleri iri kalacak şekilde doğray1n, dereotunu ince k1y1n.

2. Mayonezi limon suyuyla aç1p dereotunu içine kar1şt1r1n.

3. Karidesleri sosa ekleyip ezmeden birlestirin.

4. Ekmek dilimlerini 190°C f1r1nda 6-8 dakika k1zaritin.

5. Karidesli kar1ş1m1 k1zarmis ekmegin üstüne paylaşt1r1p hemen servis edin.

PÜF  NOKTASI

Karidesi sosla kar1şt1rmadan önce kurulay1n; fazla su mayonezi inceltir.

SERVIS  ÖNERISI

K1zarm1ş ekmek ve limon dilimleriyle soğuk servis edin.

Alerjenler

Deniz ürünleri Yumurta Gluten
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