>APERATIFLER

Skagenrdra

Toplam 15 dk Haz1rllb dk - Pisirme 0 dk 4 kisilik Kolay ~260 kcal Aclllbary/10

Skagenrdra, karides, dereotu ve mayonezi k1zarrakkmek lizerinde sunan isve¢ mezesidir.

Malzemeler

* 300 gr Haslanm§ karides
« 3 yemek kasiMayonez

* 0.5 demet Dereotu

* 4 dilim K1zarrg®ekmek

* 1 adet Limon

Yap ¥l

1. Karidesleri iri kalacak sekilde dograylndereotunu ince klyln.
2. Mayonezi limon suyuyla a¢clmereotunu igine kargtlrin.

3. Karidesleri sosa ekleyip ezmeden birlestirin.

4. Ekmek dilimlerini 190°C f1rlnd&8 dakika k1zaritin.

5. Karidesli kar§1lnkilzarmigkmegin Ustiine paylastlrigmen servis edin.

PUF NOKTASI

Karidesi sosla kar§tlrmadardonce kurulaylnfazla su mayoneziinceltir.

SERVIS ONERISI

K1zarrg®kmek ve limon dilimleriyle soguk servis edin.

Alerjenler

Deniz trtnleri Yumurta Gluten
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