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Yunan sar1msakl1 patates ezmesi zeytinyağ1 ve sirkeyle bal1k ya da sebzeye keskin bir eşlikçi olur.

Malzemeler

• 500 gr Patates

• 4 diş Sar1msak

• 100 ml Zeytinyağ1

• 2 yemek kaş1ğ1 Sirke

Yap1l1ş
1. Patatesleri iri küpler halinde kesin, kaynar suda 18-20 dakika yumuşayana kadar haşlay1n.

2. Sar1msağ1 havanda ezin, sirke ile kar1şt1r1p keskinliğinin biraz yumuşamas1n1 sağlay1n.

3. Patatesleri süzüp buhar1n1 uçurun, sonra sar1msakl1 kar1ş1mla birlikte püre haline getirin.

4. Zeytinyağ1n1 ince ak1tarak püreye yedirin, kar1ş1m parlak ve koyu k1vaml1 olana kadar ezin.

5. Skordaliay1 10 dakika dinlendirip oda s1cakl1ğ1nda servis edin.

PÜF  NOKTASI

Pişmeye başlamadan önce tüm malzemeleri doğray1p tezgahta dizmek tat dengesini bozmadan ak1ş1 korur.

SERVIS  ÖNERISI

Yan1na s1cak ekmek ve bir kase turşu iliştirip geleneksel tabağa dönüştürün.
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