<CORBALAR

SmetanalMantar Corbasl

Toplam 37 dk Haz1rlR dk - Pisirme 25 dk 4 kisilik Kolay ~210 kcal Aclllbar4/10

PaprikalInantar ve eksi krema, bu ¢orbayyumusak ama diiz olmayan slcalbir kaseye donusturdr.

Malzemeler

* 400 gr Mantar

« 1 adet Sogan

* 150 gr Eksi krema

« 1 tatikas@ratiklrmia biber

YapH¥1

1. Soganlencerede yumusatlnmantarkkleyip suyunu blrakijgkene kadar soteleyin.
2. PaprikayEkleyip 30 saniye kar§tlrlsonra su ilave edin.

3. CorbayDbrta ateste 15 dakika kaynatln.

4. Eksi kremaybir kepce suyla Htilripncereye ekleyin.

5. Kesilmeden 2 dakika 1s1sHpvis edin.

PUF NOKTASI

Eksi kremaykon anda 1l1lgtlrBkleyin; corba kesilmez.

SERVIS ONERISI

Uzerine dereotu serperek slcalservis edin.

Alerjenler
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Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/smetanali-mantar-corbasi



