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>Å Soğan Çorbas1
Toplam 60 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 45 dk 4 kişilik Orta ~260 kcal Açl1k bar1 5/10

Karamelize soğan, et suyu ve k1zarm1ş ekmekle haz1rlanan Frans1z usulü çorba.

Malzemeler

• 5 adet Soğan

• 2 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 1 yemek kaş1ğ1 Un

• 5 su bardağ1 Et suyu

• 4 dilim Ekmek

• 0.5 su bardağ1 Kaşar peyniri

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Soğanlar1 ince dilimleyip tereyağ1 ve zeytinyağ1nda 30 dakika kavurun.

2. Unu ekleyip 2 dakika çevirin, et suyunu ve tuzu ekleyin.

3. Çorbay1 12 dakika kaynat1n, kaşarl1 k1zarm1ş ekmekle servis edin.

PÜF  NOKTASI

Soğan1 k1s1k ateşte sab1rla kavurun; rengi koyulaşt1kça çorban1n tad1 derinleşir.

SERVIS  ÖNERISI

Kaşarl1 ekmek dilimiyle s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/sogan-corbasi


