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>Å Yozgat Soğanlama
Toplam 28 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 18 dk 3 kişilik Kolay ~198 kcal Açl1k bar1 6/10

Yozgat soğanlama, bol soğan1 yumurta ve tereyağ1yla ağ1r ateşte pişirerek tatl1ms1, sade ve doyurucu bir tava 
yemeği kurar.

Malzemeler

• 4 adet Kuru soğan

• 3 adet Yumurta

• 30 gr Tereyağ1

• 0.8 çay kaş1ğ1 Tuz

• 0.3 çay kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. Soğanlar1 yar1m ay doğray1n.

2. Tereyağ1nda soğanlar1 12 dakika k1s1k ateşte yumuşat1n.

3. Tuz, karabiber ve yumurtalar1 ekleyip 4 dakika daha pişirin.

PÜF  NOKTASI

Soğan1 yavaş pişirmek doğal tatl1l1k verir.

SERVIS  ÖNERISI

Yan1na bazlama koyarak s1cak servis edin.

Alerjenler

Süt Yumurta

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/soganlama-yozgat-usulu


