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>l Giresun Soğanl1 Fasulye Turşu Kavurmas1
Toplam 18 dk Haz1rl1k 8 dk · Pişirme 10 dk 4 kişilik Kolay ~92 kcal Açl1k bar1 5/10

Giresun soğanl1 fasulye turşu kavurmas1, fasulye turşusunu bol soğanla tavada çevirerek sofraya ekşi, diri 
ve keskin bir Karadeniz klasiği getirir.

Malzemeler

• 300 gr Fasulye turşusu

• 2 adet Kuru soğan

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 0.5 çay kaş1ğ1 Pul biber

Yap1l1ş
1. Soğan1 ince doğray1p 4 dakika yağda çevirin.

2. Turşuyu ekleyip 5 dakika kavurun.

3. Pul biber serpip s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Turşuyu tavaya almadan önce fazla suyunu s1kmak lezzetin yoğun kalmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Yan1na karamelize soğan ve 1zgara ekmek dilimleriyle destekleyin, protein dengesi kurulsun.
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