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<s Amasya Soğanl1 Yumurta
Toplam 20 dk Haz1rl1k 8 dk · Pişirme 12 dk 2 kişilik Kolay ~188 kcal Açl1k bar1 6/10

Amasya soğanl1 yumurta, soğan1n yavaşça tatland1r1ld1ğ1 tavada yumurtayla tamamlanan, taşra kahvalt1lar1n-

da ekmeğe ban1larak yenen sade bir sabah yemeğidir.

Malzemeler

• 2 adet Kuru soğan

• 3 adet Yumurta

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

• 0.3 çay kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. Soğanlar1 yar1m ay kesin, yumurtalar1 ayr1 küçük kaseye k1r1n.

2. Soğan1 yar1m ay doğray1p zeytinyağ1nda 7 dakika yumuşat1n.

3. Tuz ve karabiber ekleyip yumurtalar1 üstüne k1r1n.

4. Yumurtalar1 istediğiniz k1vama gelene kadar pişirip servis edin.

5. Tavay1 sofraya al1n, üzerine pul biber serpip ekmek banmal1k halde b1rak1n.

PÜF  NOKTASI

Soğan1 orta ateşte en az 7 dakika çevirmek keskin tad1 b1rak1p tatl1laşmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Yan1na köy ekmeğiyle tavadan s1cak servis edin.

Alerjenler

Yumurta
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