<CORBALAR

Solyanka

Toplam 45 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 30 dk 4 kisilik Orta ~236 kcal Aclllbarb/10

Solyanka, et, tursu ve domatesi aynlencerede pisirerek eksi, yogun ve katmanlbir Rus ¢orbasXkurar.

Malzemeler

* 250 gr Dana eti

« 100 gr Salam

* 4 adet Kornigon

« 0.8 su bardagDomates puresi

4 su bardagSu

Yap ¥l
1. Etve salamlencerede 6 dakika gevirin.
2. Domates puresi ve suyu ekleyin.

3. Tursuyu kat1@0 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Tursuyu son 5 dakikada eklemek kit@ddaha iyi korur.

SERVIS ONERISI

Corbaylince uzun kaselere allpyanlnadursu tabagkoyun, kiicuk bir kase pul biber ayrdursun.
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