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Somloi kup tatl1s1, kakaolu kek parçalar1n1 krema ve cevizle buluşturarak katmanl1, yumuşak ve kutlama 
havas1 taş1yan bir tatl1 oluşturur.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Kek küpü

• 1 su bardağ1 Krema

• 0.5 su bardağ1 Ceviz

• 1 yemek kaş1ğ1 Kakao

Yap1l1ş
1. Kek küplerini kup bardaklar1n taban1na eşit şekilde paylaşt1r1n.

2. Kremay1 hafif koyulaşana kadar ç1rp1n, ak1şkan kalmas1na dikkat edin.

3. Kekin üzerine biraz krema dökün, ceviz ve kakaoyu aralara serpin.

4. Katlar1 bir kez daha tekrarlay1p üstte kakao ve ceviz b1rak1n.

5. Kup tatl1y1 1 saat soğutup servis edin.

PÜF  NOKTASI

Keki küçük küp kesmek kup içinde dengeli katman verir.

SERVIS  ÖNERISI

Buzdolab1ndan ç1kar1p 10 dakika oda s1cakl1ğ1nda bekletip yan1na bir fincan Türk kahvesiyle sunun.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta Kuruyemiş
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