>ET YEMEKLERI

Somon Burger

Toplam 35 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Orta ~560 kcal Aclllbar®/10

Somon burger, blgakl&lyl§sbmonu taze ot, limon ve panko ile toparlaylpprioche ekmekte ferah
remoulade ile servis eder.

Malzemeler

Kofte icin
* 650 gr Derisiz somon fileto
« 0.8 su bardagPanko
* 0.3 demet Maydanoz
« 1 tatikas@Limon kabugu
1 cay kas@iTuz
* 0.5 cay kasfiKarabiber
» 2 yemek kasf@ilS1yhg

Sosicin
* 4 yemek kasfiMayonez
* 1 yemek kasfiKapari
* 2 adet Korginon tursu
Servis icin
* 4 adet Brioche burger ekmegi

* 1 adet Rezene

YapH¥1

1. Somonun Ugte birini ince klylkalanlriiraz daha iri dograyln.

2. Somonu panko, maydanoz, limon kabugu, tuz ve karabiberle nazikge kargtlrin.
3. HarcH kofteye aylrii® dakika buzdolablndalinlendirin.

4. Mayonez, kapari ve korsinon tursuyu kargtlraralsos yapln.

5. Kofteleri yagltavada her yizi 3 dakika olacak sekilde pisirin.

6. Rezene ince dograylpimon suyuyla ovun.

7. Ekmekleri klzartlsgs, rezene ve somon kofteyle burgerleri kurun.

PUF NOKTASI

Somonu makinede ptire yapmak yerine blcaklklymalkkodftenin daha diri kalmaslrshglar.



SERVIS ONERISI

Rezene salatasde limon dilimleriyle servis edin.

Alerjenler

Deniz urtnleri Gluten Yumurta
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