>APERATIFLER

Somon Nigiri

Toplam 70 dk Haz1rlBO dk - Pigirme 20 dk 4 kisilik Zor ~240 kcal Aclllbar#/10

Somon nigiri, sirkeli k1saaneli pirinci elde sekillendirip Ustiine sashimi kalitesinde somon dilimi yerlestiren
sade sushi klasigidir.

Malzemeler

Sushi pirinciigin
* 2 su bardagXK1sdaneli sushi pirinci
2.2 su bardagSu
* 5 yemek kas@Piring sirkesi
« 2 yemek kas@TToz seker
« 1 tatikas@uz

ic harg icin

300 gr Sashimi kalitesinde somon
Servis ic¢in

« 1 tatlkas@Wasabi

* 4 yemek kas@iISoya sosu

* 60 gr Zencefil turgusu

Yap¥1

1. Klsdaneli sushi pirincini su berraklasana kadar ylkayln.

2. Pirinci suyla pisirip kapalhalde 10 dakika dinlendirin.

3. Piring sirkesi, toz seker ve tuzu slcalpirince kargtlriprinci 111nd1rln.

4. Sashimi kalitesinde somonu keskin b1g¢aklaliagonal dilimler halinde kesin.
5. Ellerinizi sirkeli suyla 1slatiprinci kiiciik oval parcalar halinde sekillendirin.
6. Her pirincin Ustline ¢ok az wasabi stiriip somon dilimini yerlestirin.

7. Somon nigiriyi soya sosu ve zencefil tursusuyla servis edin.

PUF NOKTASI

Somonu ¢ok soguk tutmak ince ve temiz dilim almayXolaylastlrlr.

SERVIS ONERISI

Az wasabi, soya sosu ve zencefil tursusuyla servis edin.



Alerjenler

Deniz rinleri Soya
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