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<c Somonlu Sushi Roll
Toplam 55 dk Haz1rl1k 35 dk · Pişirme 20 dk 4 kişilik Zor ~320 kcal Açl1k bar1 4/10

Tokyo d1ş1na yay1lan maki stilinde somon, pirinç ve noriyle sar1lan ev tipi sushi roll.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Sushi pirinci

• 4 yaprak Nori

• 250 gr Somon fileto

• 1 adet Salatal1k

• 4 yemek kaş1ğ1 Soya sosu

Yap1l1ş
1. Pirinci 18 dakika pişirip soğutun.

2. Nori üzerine pirinci yay1n.

3. Somon ve salatal1ğ1 yerleştirip s1k1 rulo yap1n.

4. Ruloyu 8 parçaya kesin.

PÜF  NOKTASI

Pirinci tamamen soğutmadan noriye yaymay1n; s1cak pirinç yosunu yumuşat1r.

SERVIS  ÖNERISI

Soya sosu ve zencefil turşusuyla servis edin.

Alerjenler

Deniz ürünleri Soya

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/somonlu-sushi-roll


