<CORBALAR

Sopa Criolla

Toplam 35 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 20 dk 4 kisilik Kolay ~212 kcal Aclllbarb/10

Sopa criolla, domatesli et suyuna eriste ve yumurta ekleyerek Peru ev mutfaglndaade malzemeden
besleyici bir corba ¢lkararklasik bir kaptlr.

Malzemeler

¢ 1.2 It Dana suyu
« 150 gr Erigte

2 adet Domates
* 150 gr Klyma

* 2 adet Yumurta

* 0.3 demet Maydanoz

Yap¥1

1. Klymayéncerede kavurun, dogranm§ domatesi ekleyip suyunu cektirin.
2. Dana suyunu ve eristeyi ekleyip corbay10-12 dakika pisirin.

3. Yumurtalarbirer birer klrtpncerede 3 dakika kadar tutun.

4. Maydanozu ince klyistline serpin, hemen servis edin.

5. Corbaylumurtalar bozulmadan slcakalde sunun.

PUF NOKTASI

Yumurtaykon asamada klrmalsarlnfiorbada daglimadarkalmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Uzerine maydanoz serperek slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta
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