<CORBALAR

Sopade Ajo

Toplam 30 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 20 dk 4 kisilik Kolay ~180 kcal Aclllbarb/10

Sarlmsakbayat ekmek ve paprika ile kurulan bu ispanyol corbaslaz malzemeyle s1cake derli toplu bir
kéase verir.

Malzemeler

« 120 gr Bayat ekmek

6 dig Sarlmsak

« 1 litre Tavuk suyu

* 4 adet Yumurta

« 1 tatikas@TToz klrmifier

Yap¥1

1. Sarlmsg§lagda hafifce cevirip bayat ekmek dilimlerini ekleyin.

2. Toz klrmueri katlkmeklerin baharatekmesiigin 1 dakika kargtlrin.
3. Tavuk suyunu dokip corbayll5 dakika kaynatln.

4. Yumurtalarskon bdlimde tencereye klrheyazlartoparlanana kadar pisirin.

5. Sopa de ajo'yu ekmekler dagllrehalde slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Sarlmsglakmaylngorbanlriiim dengesi acllgabilir.

SERVIS ONERISI

Ustiine pose yumurta kirEicalservis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta
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