<CORBALAR

Stopa de Fideo Verde

Toplam 30 dk Haz1rllld dk - Pisirme 16 dk 4 kisilik Kolay ~188 kcal Aclllbar4/10

Sopa de fideo verde, ince erigteyi tomatillo ve ot sosunda pisirerek parlak, hafif eksi ve Meksika usulu bir
corba ¢lkarlr.

Malzemeler
« 150 gr ince eriste
« 1.5 su bardagTomatillo sos
« 1 adet Sogan
* 4 su bardagSu
¢ 0.3 demet Kignis

Yap¥1

1. Soganiri dograylntomatillo sos ve kisnisle birlikte blenderdan gegirin.
2. ince eristeyi kuru tencerede hafif renk alana kadar 2 dakika kavurun.
3. Yesil sosu ekleyin, kokusu a¢llan&adar 3 dakika kaynatln.

4. Suyu ilave edin, eriste yumusayana kadar 8-10 dakika pigirin.

5. CorbayR dakika dinlendirip slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Eristeyi 6nce kls&avurmak corba icinde daha diri kalmaslngardlneder.

SERVIS ONERISI

Yanlndimon dilimi ve kézlenmis biber, Gstliinde bir fiske pul biberle s1cakabakta verin.

Alerjenler

Gluten
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