<CORBALAR

Sopade Lima

Toplam 55 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 35 dk 4 kisilik Orta ~180 kcal Aclllbarb/10

Yucatan usulll lime ¢orbastavuk suyu, lime ve ¢ltfortilla ile ferah bir kase sunar.

Malzemeler
* 400 gr Tavuk gogsu
« 1.2 litre Tavuk suyu
* 4 yemek kasfiLime suyu
* 4 adet M1stortilla

YapH¥1
1. Tavugu tavuk suyunda 25 dakika haslaylmlidikleyin.
2. Lime suyunu ekleyip 5 dakika kaynatln.

3. Klzarmzlortilla seritleriyle servis edin.

PUF NOKTASI

Tavugun i¢c slcakjT74 dereceye ulastilndaismistir; kallrbdlgeden termometre ile kontrol edin.

SERVIS ONERISI

Uzerine rendelenmis eski kasar ve ince dogranm$ taze nane yerlestirerek sunum kurun.

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/sopa-de-lima



