<MAKARNA & PILAV

Ypaghetti Bolognese

Toplam 60 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 45 dk 4 kisilik Orta ~620 kcal AclllbarB/10

Klymatlbmates sosu ve spaghetti makarnayla hazlrlanarklasik italyan yemegi.

Malzemeler
* 400 gr Spaghetti
* 350 gr Dana klyma
« 1 adet Sogan
1 adet Havug
« 1 dal Kereviz sapl
* 2 su bardagDomates puresi
* 3 yemek kasfiZeytinyagl
« 40 gr Parmesan peyniri
e 1.5 tatikas§TTuz
* 0.5 cay kasfiKarabiber

YapH¥1

1. Sogan, havu¢ ve kereviz sapliKlicik dograyln.

2. Sebzeleri zeytinyaglndda dakika kavurun.

3. Klymagkleyip rengi donene kadar 8 dakika pisirin.

4. Domates puresi, tuz ve karabiberi ekleyip 30 dakika k1sHteste pisirin.
5. Spaghettiyi tuzlu suda 9-10 dakika haslay1n.

6. Makarnaykosla kargtlrharmesanla servis edin.

PUF NOKTASI

Sosu klsHteste en az 30 dakika pisirin; domatesin asidi yumusar ve klymaosla bittnlesir.

SERVIS ONERISI

Parmesan ve feslegenle servis edin.

Alerjenler

Gluten St Kereviz

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/spaghetti-bolognese



