<MAKARNA & PILAV

Ypaghetti Carbonara

Toplam 25 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 15 dk 4 kisilik Orta ~650 kcal AclllbarB/10

Roma'nlryumurta, pecorino ve dana pastlrmaslyleazlrlanarsade ama teknik makarnasi.

Malzemeler
* 400 gr Spaghetti
* 4 adet Yumurta sarlsl
« 80 gr Pecorino peyniri
* 120 gr Dana pastlrmasl
« 1 cay kasfiKarabiber
1 yemek kas§Tuz

Yap§1

1. Makarnayluzlu suda 9-10 dakika haslayln.
2. Pastlrmayadvada 4 dakika k1lzartln.

3. Yumurta sarlsfieynir ve karabiberi ¢lrpln.

4. Makarnaytavaya allnpcaktan ¢ekip yumurta sosuyla kargtlrln.

PUF NOKTASI

Yumurta sosunu ocak kapallykerekleyin; tavanlrkalan 1sksbku krema klvamlrggetirir.

SERVIS ONERISI

Uzerine taze cekilmis karabiber serpin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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