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<] Spaghetti Carbonara
Toplam 25 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 15 dk 4 kişilik Orta ~650 kcal Açl1k bar1 8/10

Roma'n1n yumurta, pecorino ve dana past1rmas1yla haz1rlanan sade ama teknik makarnas1.

Malzemeler

• 400 gr Spaghetti

• 4 adet Yumurta sar1s1

• 80 gr Pecorino peyniri

• 120 gr Dana past1rmas1

• 1 çay kaş1ğ1 Karabiber

• 1 yemek kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Makarnay1 tuzlu suda 9-10 dakika haşlay1n.

2. Past1rmay1 tavada 4 dakika k1zart1n.

3. Yumurta sar1s1, peynir ve karabiberi ç1rp1n.

4. Makarnay1 tavaya al1n, ocaktan çekip yumurta sosuyla kar1şt1r1n.

PÜF  NOKTASI

Yumurta sosunu ocak kapal1yken ekleyin; tavan1n kalan 1s1s1 sosu krema k1vam1na getirir.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine taze çekilmiş karabiber serpin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/spaghetti-carbonara


