>ET YEMEKLERI

&picy Tuna Roll

Toplam 78 dk Haz1rl46 dk - Pigirme 18 dk 4 kisilik Zor ~420 kcal AclllbarB/10

Spicy tuna roll, ylkanmmkl1sdaneli sushi pirincini sashimi kalite ton balilacinayonez ve nori ile sararak
modern sushi bar lezzeti verir.

Malzemeler

Sushi pirinciigin
* 2 su bardagXK1sdaneli sushi pirinci
2.2 su bardagSu
* 4 yemek kas@Piring sirkesi
« 2 yemek kas@iSeker
« 1 tatikas@uz

ic harg icin
4 adet Nori yapragl
« 300 gr Sashimi kalite ton ball
* 3 yemek kasfiMayonez
* 1.5 yemek kasfjISriracha sos

Servis i¢in
« 1 yemek kas@ilSusam
* 4 yemek kasfiISoya sosu

YapH¥1

1. Sushi pirincini su berraklasana kadar 5-6 kez ylkayln.

2. Pirinci suyla pisirip kapagkapal1l0 dakika dinlendirin.

3. Piring sirkesi, seker ve tuzu kargtlriicalpirince yedirin.

4. Ton bal§lrkeskin blcakl&icuk kipler halinde dograyln.

5. Ton bal§lnfiayonez ve sriracha sosla nazikce kar§tlrin.

6. Nori Ustline pirinci yaylnton ballkiarclyerlestirip slkilo sarln.

7. Ruloyu 1slake keskin blcakla parcaya kesin, susam ve soya sosuyla servis edin.

PUF NOKTASI

Ton balf1rkeskin blcakl&icik kipler halinde dogramak roll icinde ezilmeden temiz doku verir.



SERVIS ONERISI

Soya sosu, wasabi ve zencefil turgusuyla soguk servis edin.

Alerjenler

Deniz Urunleri Yumurta Soya Susam

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/spicy-tuna-roll



