>ET YEMEKLERI

pider Roll

Toplam 110 dk Haz1rlB6 dk - Pisirme 25 dk 4 kisilik Zor ~460 kcal AclllbarB/10

Spider roll, tempura kapllyumusak kabuklu yengeci avokado, salatallksushi pirinci ve noriyle ¢1thir
uramaki haline getirir.

Malzemeler

Sushi pirinciigin
* 2 su bardagUapon klsaaneli piring
2 su bardagSu
¢ 0.3 su bardagPirin¢ sirkesi

* 3yemek kas@TToz seker
e 1.5 cay kas@Tuz
ic harg icin
4 adet Yumusak kabuklu yengec
« 0.8 su bardagln
1 adet Yumurta
0.8 su bardagiSoda
» 4 adet Nori yapragl
¢ 1 adet Avokado
1 adet Salatallk

Servis ic¢in
» 3 yemek kasfiMayonez
* 4 yemek kas@iISoya sosu

Yap¥1

1. Pirinci ylkayX&uyla pisirin, kapagXkapal1l0 dakika dinlendirin.

2. Piring sirkesi, seker ve tuzu eritip pirince keser gibi yedirin.

3. Un, yumurta ve buz gibi sodayla ak§kan tempura hamuru yapln.

4. Yengecleri tempuraya batlrif80°C yagda 4 dakika klzartln.

5. Nori Ustline sushi pirinci yaylnters cevirip yengec, avokado ve salatalllekleyin.
6. Ruloyu slklaarlrve nemli keskin blcakla& parcaya kesin.

7. Mayonez ve soya sosuyla bekletmeden servis edin.

PUF NOKTASI



Tempura hamurunu buz gibi tutmak yengecin kaplamaslndice ve ¢ltyapar.

SERVIS ONERISI

Yanlnaencefil tursusu, soya sosu ve hafif acliiayonez koyun.

Alerjenler

Deniz Urdnleri Gluten Yumurta Soya

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/spider-roll



