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<U St. Louis Style Pizza
Toplam 42 dk Haz1rl1k 30 dk · Pişirme 12 dk 4 kişilik Orta ~560 kcal Açl1k bar1 7/10

St. Louis style pizza, mayas1z ince taban, tatl1 domates sosu ve Provel tarz1 eriyen peynir kar1ş1m1yla kare 
kesilen bir Orta Bat1 pizzas1d1r.

Malzemeler

Hamur için

• 320 gr Un

• 145 ml Su

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 1 çay kaş1ğ1 Kabartma tozu

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

Sos için

• 1 su bardağ1 Domates püresi

• 1 yemek kaş1ğ1 Domates salças1

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Şeker

• 1 çay kaş1ğ1 Kuru kekik

Üzeri için

• 120 gr Mozzarella peyniri

• 90 gr Provolone peyniri

• 60 gr Beyaz cheddar peyniri

Yap1l1ş
1. Un, su, zeytinyağ1, kabartma tozu ve tuzu kar1şt1r1p sert bir hamur yoğurun.

2. Hamuru 10 dakika dinlendirin, sonra çok ince aç1n.

3. Domates püresi, domates salças1, şeker ve kuru kekiği kar1şt1rarak sosu haz1rlay1n.

4. F1r1n1 260°C s1cakl1ğa 1s1t1n.

5. Hamura sosu ince sürün, mozzarella, provolone ve beyaz cheddar peynirlerini serpin.

6. Pizzay1 10 ile 12 dakika kenarlar1 ç1t1r olana kadar pişirin.

7. Pizzay1 kare dilimlere kesip s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Çok ince aç1lan hamuru delikli tepside pişirmek St. Louis pizzan1n krakerimsi taban1n1 korur.



SERVIS  ÖNERISI

Yan1na yeşil salata ve sar1msakl1 zeytin ekleyin.

Alerjenler

Gluten Süt
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