>HAMUR ISLERI

&i. Louis Style Pizza

Toplam 42 dk Haz1rlBO dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Orta ~560 kcal Aclllbar1//10

St. Louis style pizza, mayaslance taban, tatidlomates sosu ve Provel tarzEriyen peynir kar§1lmlykare
kesilen bir Orta Batpizzas1d1lr.

Malzemeler

Hamur igin
* 320 grun
e 145 ml Su
« 2 yemek kas@iZeytinyagl
« 1 cay kasiKabartma tozu
1 cay kas@iTuz
Sos igin
« 1 su bardagDomates puresi
« 1 yemek kas@iDomates salcasl
« 1 tatlkas@ Seker
* 1 cay kas@iKuru kekik
Uzeriigin
« 120 gr Mozzarella peyniri

* 90 gr Provolone peyniri

* 60 gr Beyaz cheddar peyniri

YapH¥1

1. Un, su, zeytinyaglkabartma tozu ve tuzu kargtlriert bir hamur yogurun.

2. Hamuru 10 dakika dinlendirin, sonra ¢ok ince a¢ln.

3. Domates puresi, domates salcaslgeker ve kuru kekigi kargtlraralsosu hazlrlayln.

4. F1rR€D°C slcalda 1sitin.

5. Hamura sosu ince siriin, mozzarella, provolone ve beyaz cheddar peynirlerini serpin.
6. Pizzayl0 ile 12 dakika kenarlark1tttana kadar pisirin.

7. PizzayXkare dilimlere kesip slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Cok ince ac¢llarhamuru delikli tepside pisirmek St. Louis pizzanlrkrakerimsi tabanlrkbrur.



SERVIS ONERISI

Yanlngesil salata ve sarlmsakikytin ekleyin.

Alerjenler

Gluten St
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