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>^ St Petersburg Somonlu Blini
Toplam 53 dk Haz1rl1k 35 dk · Pişirme 18 dk 6 kişilik Orta ~290 kcal

Rus somonlu blini, küçük mayal1 krepleri ekşi krema, dereotu ve tütsülenmiş somonla tamamlayarak zarif 
bir aperatif tabağ1 yapar.

Malzemeler

• 1.5 su bardağ1 Un

• 1 su bardağ1 Süt

• 2 adet Yumurta

• 1 çay kaş1ğ1 Kuru maya

• 0.8 su bardağ1 Ekşi krema

• 180 gr Tütsülenmiş somon

• 0.3 demet Dereotu

Yap1l1ş
1. Süt, maya, un ve yumurtay1 ak1şkan hamur yap1n.

2. Hamuru 25 dakika 1l1k yerde kabart1n.

3. Küçük blinileri yağl1 tavada iki yüzü toplam 3 dakika pişirin.

4. Blinileri 1l1k hale getirin.

5. Ekşi krema, somon ve dereotuyla servis edin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru 25 dakika kabartmak blinileri daha süngerimsi yapar.

SERVIS  ÖNERISI

Dereotu ve limon kabuğu rendesiyle 1l1k servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta Deniz ürünleri
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