>APERATIFLER

8t Petersburg Somonlu Blini

Toplam 53 dk Haz1rlB56 dk - Pisirme 18 dk 6 kisilik Orta ~290 kcal

Rus somonlu blini, kiiciik mayalXkrepleri eksi krema, dereotu ve tlitsiilenmis somonla tamamlayarak zarif
bir aperatif tabaglapar.

Malzemeler

¢ 1.5 su bardagln

e 1 su bardagsit

2 adet Yumurta

* 1 cay kas@iKuru maya

* 0.8 su bardagEksi krema
« 180 gr Tutstlenmis somon

* 0.3 demet Dereotu

YapX1

1. Sit, maya, un ve yumurtaylkgkan hamur yapln.

2. Hamuru 25 dakika 1liferde kabartln.

3. Kugik blinileri yagltavada iki yuizu toplam 3 dakika pisirin.
4. Blinileri 1IHale getirin.

5. Eksi krema, somon ve dereotuyla servis edin.

PUF NOKTASI

Hamuru 25 dakika kabartmak blinileri daha siingerimsi yapar.

SERVIS ONERISI

Dereotu ve limon kabugu rendesiyle 11Hervis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta Deniz Urtnleri
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