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=� Stockholm Gravlax Toast
Toplam 18 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 3 dk 4 kişilik Kolay ~330 kcal

Gravlax toast, dereotlu kürlenmiş somonu çavdar ekmeği, krem peynir, limon ve salatal1kla sunan serin 
bir İsveç başlang1c1d1r.

Malzemeler

• 250 gr Gravlax somon

• 4 dilim Çavdar ekmeği

• 0.8 su bardağ1 Krem peynir

• 1 adet Salatal1k

• 0.3 demet Dereotu

• 1 adet Limon

• 0.5 çay kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. Çavdar ekmeğini 2-3 dakika hafif k1zart1n.

2. Krem peyniri limon kabuğu ve karabiberle kar1şt1r1n.

3. Salatal1ğ1 ince uzun şeritler halinde kesin.

4. Ekmeğe krem peynir sürüp gravlax dilimlerini yerleştirin.

5. Dereotu, salatal1k ve limonla servis edin.

PÜF  NOKTASI

Ekmeği servis öncesi k1zartmak somonla gevrek kontrast verir.

SERVIS  ÖNERISI

Dereotu, limon kabuğu ve ince salatal1kla soğuk servis edin.

Alerjenler

Deniz ürünleri Gluten Süt
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