>APERATIFLER

Stockholm Gravlax Toast

Toplam 18 dk Haz1rllb dk - Pisirme 3 dk 4 kisilik Kolay ~330 kcal

Gravlax toast, dereotlu kiirlenmis somonu gavdar ekmegi, krem peynir, limon ve salatallklasunan serin
bir isve¢ baglanglclddir.

Malzemeler

* 250 gr Gravlax somon

« 4 dilim Cavdar ekmegi

¢ 0.8 su bardagXKrem peynir
1 adet Salatallk

* 0.3 demet Dereotu

¢ 1 adet Limon

0.5 cay kas@iKarabiber

YapX1
1. Cavdar ekmegini 2-3 dakika hafif k1zartln.

2. Krem peyniri limon kabugu ve karabiberle kar§tlrin.
3. Salatalince uzun seritler halinde kesin.
4. Ekmege krem peynir strlp gravlax dilimlerini yerlestirin.

5. Dereotu, salatallke limonla servis edin.

PUF NOKTASI

Ekmegi servis 6ncesi klzartmalsomonla gevrek kontrast verir.

SERVIS ONERISI

Dereotu, limon kabugu ve ince salatallklasoguk servis edin.

Alerjenler

Deniz Urdnleri Gluten St
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