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>T Stockholm Karidesli Raggmunk
Toplam 34 dk Haz1rl1k 16 dk · Pişirme 18 dk 4 kişilik Orta ~420 kcal

İsveç karidesli raggmunk, rendelenmiş patatesli pankeki dereotlu karides ve ekşi kremayla tamamlayarak 
tuzlu bir kuzey tabağ1 yapar.

Malzemeler

• 600 gr Patates

• 0.5 su bardağ1 Un

• 2 adet Yumurta

• 0.8 su bardağ1 Süt

• 250 gr Karides

• 0.8 su bardağ1 Ekşi krema

• 0.3 demet Dereotu

Yap1l1ş
1. Patatesleri rendeleyip suyunu s1k1n.

2. Un, yumurta ve sütle harç haz1rlay1n.

3. Patatesi harca kat1p tavaya ince yay1n.

4. Pankekleri iki yüzü toplam 12-14 dakika k1zart1n.

5. Dereotlu karides ve ekşi kremayla servis edin.

PÜF  NOKTASI

Patatesin suyunu s1kmak pankekin dağ1lmadan k1zarmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Ekşi krema ve dereotlu karidesle s1cak servis edin.

Alerjenler

Deniz ürünleri Süt Yumurta Gluten
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