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<s Stockholm Pyttipanna
Toplam 35 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 20 dk 4 kişilik Kolay ~480 kcal

Pyttipanna, küçük doğranm1ş patates, soğan ve et art1klar1n1 tavada k1zart1p yumurta ve turşu pancarla servis 
eden İsveç ev yemeğidir.

Malzemeler

• 600 gr Patates

• 300 gr Pişmiş dana eti

• 1 adet Soğan

• 2 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 4 adet Yumurta

• 1 su bardağ1 Pancar turşusu

• 0.3 demet Maydanoz

Yap1l1ş
1. Patatesleri küçük küpler halinde doğray1n.

2. Patatesleri tereyağ1nda 12 dakika k1zar1p yumuşayana kadar pişirin.

3. Soğan ve doğranm1ş eti ekleyip 6 dakika çevirin.

4. Ayr1 tavada yumurtalar1 sar1s1 ak1şkan kalacak şekilde pişirin.

5. Pyttipannay1 yumurta, pancar turşusu ve maydanozla servis edin.

PÜF  NOKTASI

Patatesleri küçük küp doğramak k1sa tavada ç1t1r kenar verir.

SERVIS  ÖNERISI

Sahanda yumurta ve pancar turşusuyla s1cak servis edin.

Alerjenler

Yumurta Süt
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