>ET YEMEKLERI

Stroganoff Dana Kasesi

Toplam 32 dk Haz1rllld dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Orta ~318 kcal AclllbarB/10

Stroganoff dana kasesi, dana etini mantar ve krema ile bulusturarak zengin, yumusak ve rahatlat1dir Rus
usuli ana yemek yapar.

Malzemeler
* 500 gr Dana julyen
* 250 gr Mantar
e 1 su bardagKrema
« 1 adet Sogan
* 1 yemek kasfiITereyagl

Yap¥1

1. Dana etini yuksek ateste 5-6 dakika muhurleyin.
2. Mantar ve sogankkleyip etle birlikte soteleyin.
3. Krema ve biraz slcalsu ekleyerek sosu kurun.
4. Stroganoff'u 5-6 dakika daha pisirin.

5. Slcalolarak bekletmeden servis edin.

PUF NOKTASI

Kremayhtesin son béliminde eklemek sosun kesilmesini dnler.

SERVIS ONERISI

Uzerine taze sogan halkalardve ince klyl§maydanozla renk katarak tabagtamamlayln.

Alerjenler

Sut
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