>HAMUR ISLERI

Hxzurum Su Boregi

Toplam 75 dk Haz1rl40 dk - Pisirme 35 dk 8 kisilik Zor ~344 kcal Aclllbarb/10

Erzurum su bdregi, haslanm§ yufka katlarlnjeynir ve tereyaglyldepsiye dizildigi, dogunun kalaballk
kahvaltle davet sofralarlnim tok boreklerinden biridir.

Malzemeler

Hamur igin
4 su bardagln

* 4 adet Yumurta

icicin
» 300 gr Beyaz peynir
¢ 0.3 demet Maydanoz

Katlar icin

* 120 gr Tereyagl

YapH¥1

1. Unve yumurtayla sert bir hamur yogurup bezelere aylrln.
2. Yufkalarlg¢lgkaynar suda klsdaslaylrve sizin.

3. Katlardeynirli ic ve tereyaglyldepsiye dizip béregdi 190°C f1rind®b dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Yufka katlarlrtasladlktarsonra fazla suyunu stizmek béregin aralarlntramur kalmasZlrihler.

SERVIS ONERISI

Kare dilimler halinde slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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