>HAMUR ISLERI

SQuicuklu KagarlPizza

Toplam 1510 dk Haz1rIB6 dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Zor ~575 kcal Aclllbar17/10

Sucuklu kasarlPpizza, soguk fermente ince hamuru domates sosu, kasar peyniri, sucuk ve yesil biberle
Turk damak tad1ngaklastlrlr.

Malzemeler

Hamur igin
* 500 grUn
*310 ml Su
2 gr Instant maya
12 grTuz
« 1 yemek kas@iZeytinyagl
Sos igin
« 1 su bardagDomates puresi
1 dig Sarlmsak
* 1 cay kasfiKekik
Uzeri igin
« 260 gr Kasar peyniri
« 140 gr Sucuk

« 2 adet Yesil biber
0.5 cay kasf@Pul biber

YapH¥1

1. Un, su, instant maya, tuz ve zeytinyaglrybgurarak 62 hidrasyonlu hamur hazlrlayln.
2. Hamuru iki bezeye aylrd saat soguk fermente edin.

3. Domates puresi, sarlmsakre kekigi kargtlraralsos yapln.

4. Sucuklarince dilimleyin, yesil biberleri halka kesin.

5. Hamuru oda s1cakjlnd&0 dakika bekletip agln.

6. Hamura sos surip kasar peyniri, sucuk, yesil biber ve pul biber ekleyin.

7. Pizzay260°C flrlndila 10 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

SucuklarXok kallrkesmemek yaglramuru aglrlgtlrmadarglkmaskaflar.



SERVIS ONERISI

F1rlndaonra kekik ve pul biber serpip ayranla servis edin.

Alerjenler

Gluten St

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/sucuklu-kasarli-pizza



