
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

<U Sucuklu Kaşarl1 Pizza
Toplam 1510 dk Haz1rl1k 35 dk · Pişirme 10 dk 4 kişilik Zor ~575 kcal Açl1k bar1 7/10

Sucuklu kaşarl1 pizza, soğuk fermente ince hamuru domates sosu, kaşar peyniri, sucuk ve yeşil biberle 
Türk damak tad1na yaklaşt1r1r.

Malzemeler

Hamur için

• 500 gr Un

• 310 ml Su

• 2 gr Instant maya

• 12 gr Tuz

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Sos için

• 1 su bardağ1 Domates püresi

• 1 diş Sar1msak

• 1 çay kaş1ğ1 Kekik

Üzeri için

• 260 gr Kaşar peyniri

• 140 gr Sucuk

• 2 adet Yeşil biber

• 0.5 çay kaş1ğ1 Pul biber

Yap1l1ş
1. Un, su, instant maya, tuz ve zeytinyağ1n1 yoğurarak 62 hidrasyonlu hamur haz1rlay1n.

2. Hamuru iki bezeye ay1r1p 24 saat soğuk fermente edin.

3. Domates püresi, sar1msak ve kekiği kar1şt1rarak sos yap1n.

4. Sucuklar1 ince dilimleyin, yeşil biberleri halka kesin.

5. Hamuru oda s1cakl1ğ1nda 60 dakika bekletip aç1n.

6. Hamura sos sürüp kaşar peyniri, sucuk, yeşil biber ve pul biber ekleyin.

7. Pizzay1 260°C f1r1nda 8 ila 10 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Sucuklar1 çok kal1n kesmemek yağ1n hamuru ağ1rlaşt1rmadan ç1kmas1n1 sağlar.



SERVIS  ÖNERISI

F1r1ndan sonra kekik ve pul biber serpip ayranla servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/sucuklu-kasarli-pizza


