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<s Sucuklu Mantarl1 Yumurta
Toplam 16 dk Haz1rl1k 8 dk · Pişirme 8 dk 2 kişilik Kolay ~294 kcal

Eskişehir usulü sucuklu mantarl1 yumurta, yumurtay1 mantar ve sucukla buluşturarak s1cak, doyurucu ve 
h1zl1 bir kahvalt1 ç1kar1r.

Malzemeler

• 3 adet Yumurta

• 80 gr Sucuk

• 200 gr Mantar

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tereyağ1

Yap1l1ş
1. Sucuğu tavada 2-3 dakika çevirin.

2. Mantarlar1 ekleyip suyunu çekene kadar pişirin.

3. Yumurtalar1 k1r1p tavan1n kapağ1n1 kapat1n.

4. Yemeği 3-4 dakika daha pişirin.

5. S1cak olarak bekletmeden servis edin.

PÜF  NOKTASI

Mantar1 4 dakika çevirmek yumurtan1n içinde sulanmas1n1 azalt1r.

SERVIS  ÖNERISI

S1cak servis edin.

Alerjenler

Süt Yumurta

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/sucuklu-mantarli-yumurta-eskisehir-usulu


