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<Z Sucuklu Mercimek Pilav1
Toplam 30 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 18 dk 4 kişilik Kolay ~314 kcal Açl1k bar1 7/10

Kayseri usulü sucuklu mercimek pilav1, yeşil mercimeği sucuk ve pirinçle buluşturarak tok, baharatl1 ve 
pratik bir ana yemek sunar.

Malzemeler

• 1.5 su bardağ1 Pirinç

• 1 su bardağ1 Haşlanm1ş yeşil mercimek

• 120 gr Sucuk

• 1 adet Soğan

• 3 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Soğan1 ince doğray1n, sucuğu yar1m ay dilimleyin.

2. Soğan ve sucuğu tencerede 5 dakika çevirerek yağ1n1 ç1kar1n.

3. Pirinci ekleyip 2 dakika kavurun, haşlanm1ş mercimeği kat1n.

4. Suyu ilave edin, pilav1 k1s1k ateşte 15-18 dakika pişirin.

5. Pilav1 10 dakika demlendirip servis edin.

PÜF  NOKTASI

Sucuklar1 önce 4 dakika çevirip yağ1n1 b1rakmak pilava güçlü bir taban verir.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine yoğurt kaş1ğ1 ve bol maydanozla birlikte 1l1kl1ğ1nda sunun.
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