<MAKARNA & PILAV

&icuklu Mercimek Pilavl

Toplam 30 dk Haz1rlR dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Kolay ~314 kcal Aclllbarl7/10

Kayseri usulti sucuklu mercimek pilavlyesil mercimegi sucuk ve piringle bulusturarak tok, baharatlve
pratik bir ana yemek sunar.

Malzemeler

¢ 1.5 su bardagPiring

¢ 1 su bardagHaslanm§ yesil mercimek
¢ 120 gr Sucuk

« 1 adet Sogan

* 3 su bardagSu

Yap¥1

1. Soganince dograylnsucugu yarlnay dilimleyin.

2. Sogan ve sucugu tencerede 5 dakika cevirerek yaglmgllkarln.
3. Pirinci ekleyip 2 dakika kavurun, haslanm§ mercimegi kat1n.
4. Suyu ilave edin, pilavklsHteste 15-18 dakika pisirin.

5. Pilavll0 dakika demlendirip servis edin.

PUF NOKTASI

Sucuklarbnce 4 dakika cevirip yaglrilrakmalpilava gucli bir taban verir.

SERVIS ONERISI

Uzerine yogurt kasfve bol maydanozla birlikte 118dihdaunun.
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