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>c Gaziantep Sumakl1 Kuru Cac1k
Toplam 8 dk Haz1rl1k 8 dk · Pişirme 0 dk 4 kişilik Kolay ~98 kcal Açl1k bar1 3/10

Gaziantep usulü sumakl1 kuru cac1k, süzme yoğurt ve kuru nane taban1n1 sumak ekşiliğiyle açarak meze 
tabağ1nda serin bir ara sunar.

Malzemeler

• 300 gr Süzme yoğurt

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Sumak

• 1 çay kaş1ğ1 Kuru nane

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Süzme yoğurt ve tuzu pürüzsüz olana kadar ç1rp1n.

2. Sumak ve kuru naneyi yoğurda ekleyip kar1şt1r1n.

3. Zeytinyağ1 gezdirip kuru cac1ğ1 soğuk servis edin.

PÜF  NOKTASI

Yoğurdu servis öncesi k1sa ç1rpmak kuru cac1ğ1n kaş1kta daha düzgün durmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Ahşap tepside 3-4 meze bir arada sunmak için yan1na ac1l1 ezme ve k1s1rla eşleştirin.

Alerjenler

Süt
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