>APERATIFLER

Xgaziantep Sumakl|XKuru Caclk

Toplam 8 dk Haz1rlBkdk - Pisirme 0 dk 4 kisilik Kolay ~98 kcal AclllbarB/10

Gaziantep usuli sumaklkuru caclksizme yogurt ve kuru nane tabanlrslimak eksiligiyle agarak meze
tabaglndaserin bir ara sunar.

Malzemeler
« 300 gr Stizme yogurt
« 2 yemek kasfiZeytinyagl
« 1 tatlkas@ilSumak
* 1 cay kas@iKuru nane
0.5 cay kas§TTuz

Yap¥1
1. Slzme yogurt ve tuzu plrizsiz olana kadar ¢1rpln.
2. Sumak ve kuru naneyi yogurda ekleyip kargtlrln.

3. ZeytinyagQezdirip kuru cacfisoguk servis edin.

PUF NOKTASI

Yogurdu servis 6ncesi klsaglrpmalkuru cacilrkaslktalaha diizgin durmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Ahsap tepside 3-4 meze bir arada sunmak i¢in yanlnaclézme ve klslrésglestirin.

Alerjenler

Sat
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