<CORBALAR

SumakiMahluta Corbasl

Toplam 32 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 22 dk 4 kisilik Kolay ~164 kcal Aclllbar®b/10

Mardin sumaklinahluta ¢orbaslklrmImércimedi sumak suyu ve soganla bulusturarak eksi, ipeksi ve
sofraylacan bir baslanglgyapar.

Malzemeler

¢ 1 su bardagKlrmlaércimek
¢ 1 adet Sogan

» 2 yemek kasfilSumak eksisi
* 5 su bardagSu

* 0.5 gay kasfiKimyon

Yap¥1

1. Soganince dograylpgencerede 4 dakika gcevirerek yumusatln.
2. KlrmIaércimek ve suyu ekleyip kaynamaya blrakln.

3. Mercimekler dagllan&adar 20 dakika pisirin.

4. Sumak eksisi ile kimyonu ekleyip 3 dakika daha kaynatln.

5. CorbayXklsalinlendirip slcalservis edin.

PUF NOKTASI

SumagZkrken eklemek eksiligin mercimege daha dengeli islemesini saglar.

SERVIS ONERISI

Yanlndzgardavas veya simit dilimleri ve soguk cacllkoyarak tamamlayln.

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/sumakli-mahluta-corbasi-mardin-usulu



