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Mardin sumakl1 mahluta çorbas1, k1rm1z1 mercimeği sumak suyu ve soğanla buluşturarak ekşi, ipeksi ve 
sofray1 açan bir başlang1ç yapar.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 K1rm1z1 mercimek

• 1 adet Soğan

• 2 yemek kaş1ğ1 Sumak ekşisi

• 5 su bardağ1 Su

• 0.5 çay kaş1ğ1 Kimyon

Yap1l1ş
1. Soğan1 ince doğray1p tencerede 4 dakika çevirerek yumuşat1n.

2. K1rm1z1 mercimek ve suyu ekleyip kaynamaya b1rak1n.

3. Mercimekler dağ1lana kadar 20 dakika pişirin.

4. Sumak ekşisi ile kimyonu ekleyip 3 dakika daha kaynat1n.

5. Çorbay1 k1sa dinlendirip s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Sumağ1 erken eklemek ekşiliğin mercimeğe daha dengeli işlemesini sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Yan1na 1zgara lavaş veya simit dilimleri ve soğuk cac1k koyarak tamamlay1n.
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