
> Æ A P E R AT I F L E R

>T Afyon Sumakl1 Patates Aş1
Toplam 22 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 12 dk 4 kişilik Kolay ~168 kcal

Afyon sumakl1 patates aş1, haşlanm1ş patatesi sumak ve tereyağ1yla buluşturarak sade ama canl1 bir s1cak 
tabak ç1kar1r.

Malzemeler

• 4 adet Patates

• 20 gr Tereyağ1

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Sumak

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Patatesleri haşlay1n, 18-20 dakikada yumuşay1nca soyup iri ezin.

2. Tereyağ1n1 s1cak patatese yedirin, sumak ve tuzu üzerine serpin.

3. Kar1ş1m1 hafifçe ezerek pütürlü bir doku b1rak1n.

4. Patates aş1n1 10 dakika dinlendirip 1l1k servis edin.

PÜF  NOKTASI

Sumağ1 servis öncesi eklemek aromay1 taze tutar.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine kavrulmuş çam f1st1ğ1 ve taze k1y1lm1ş dereotu serpip Ege sofras1 kurgusu yap1n.

Alerjenler

Süt
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