<WAVUK YEMEKLERI

SWmaklITavuk Tepsi

Toplam 38 dk Haz1rllld dk - Pisirme 24 dk 4 kisilik Kolay ~304 kcal Aclllbarl7/10

Sumakltavuk tepsi, tavuk parcalarlrsbgan ve sumakla bulusturarak eksi, sulu ve flrlndaikarmgucli bir
ana yemek kurar.

Malzemeler

« 700 gr Tavuk but

« 2 adet Sogan

« 1 tatlkas@ilSumak

» 2 yemek kasfiZeytinyagl

YapH¥1
1. Tavuk butlartepsiye allnsoganlariri dograylpistiine yayln.

2. Sumak ve zeytinyaglnilim ylzeye esit bicimde dagl1tln.
3. Tepsiyi kar§tlrgoganlarlrnavuga temas etmesini saglayln.
4. Yemegi 200°C f1rindb-30 dakika pisirin.

5. Slcalolarak bekletmeden servis edin.

PUF NOKTASI

Sogankallmogramak tepside tavukla birlikte karamelize olmaslnaardlneder.

SERVIS ONERISI

Tabakta kuzu pembesi tabaka halinde dilimleyip Ustiine pisme suyundan iki kaslidokun.
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