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<W Sumakl1 Tavuk Pilav Kasesi
Toplam 38 dk Haz1rl1k 18 dk · Pişirme 20 dk 4 kişilik Orta ~388 kcal Açl1k bar1 7/10

Sumakl1 tavuk pilav kasesi, baharatl1 tavuğu pirinç ve yoğurt sosla buluşturarak tok, parlak ve Levant usulü 
bir öğün haz1rlar.

Malzemeler

• 500 gr Tavuk but kuşbaş1

• 1.5 su bardağ1 Pirinç

• 1 su bardağ1 Yoğurt

• 1 yemek kaş1ğ1 Sumak

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Yap1l1ş
1. Pirinci haşlay1p süzün.

2. Tavuğu tavada 12 dakika pişirin.

3. Malzemeleri kasede birleştirip servis edin.

PÜF  NOKTASI

Sumağ1 pişirme sonunda eklemek tavuğun üstünde canl1 ekşi bir katman b1rak1r.

SERVIS  ÖNERISI

Tabakta kuzu pembesi tabaka halinde dilimleyip üstüne pişme suyundan iki kaş1k dökün.

Alerjenler

Süt
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