<MAKARNA & PILAV

SN makl|Tavuk Pilav Kasesi

Toplam 38 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 20 dk 4 kisilik Orta ~388 kcal AclllbarZ7/10

Sumakltavuk pilav kasesi, baharatlfavugu pirin¢ ve yogurt sosla bulusturarak tok, parlak ve Levant usulii
bir 6gtn hazlrlar.

Malzemeler

* 500 gr Tavuk but kusbasl
¢ 1.5 su bardagPiring

« 1 su bardagIyogurt

* 1 yemek kasfilSumak

* 1 yemek kasiZZeytinyagl

Yap¥1
1. Pirinci haglaylpstzin.
2. Tavugu tavada 12 dakika pisirin.

3. Malzemeleri kasede birlestirip servis edin.

PUF NOKTASI

SumagPisirme sonunda eklemek tavugun Ustiinde canl®ksi bir katman blraklr.

SERVIS ONERISI

Tabakta kuzu pembesi tabaka halinde dilimleyip Ustiine pisme suyundan iki kas1ldokin.

Alerjenler

Sat

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/sumakli-tavuk-pilav-kasesi-levant-usulu



