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<X Suppli
Toplam 40 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 20 dk 6 kişilik Orta ~290 kcal Açl1k bar1 3/10

Roma sokak tezgâhlar1n1n ç1t1r pirinç toplar1, ortas1ndaki eriyen mozzarella ile kesildiğinde uzayan bir iç sunar.

Malzemeler

• 500 gr Pişmiş risotto pirinci

• 120 gr Mozzarella

• 1 su bardağ1 Galeta unu

• 2 adet Yumurta

• 2 su bardağ1 Ayçiçek yağ1

Yap1l1ş
1. Soğuk pirinç harc1ndan parçalar al1p ortas1na mozzarella koyarak yuvarlay1n.

2. Toplar1 yumurtaya ve galeta ununa bulay1n.

3. K1zg1n yağda 4-5 dakika alt1n rengi alana kadar k1zart1n.

PÜF  NOKTASI

Pirinç harc1n1 mutlaka soğutun; s1cak harç top yap1l1rken dağ1l1r.

SERVIS  ÖNERISI

Yan1na 1l1k domates sosu koyarak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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