<WAVUK YEMEKLERI

&urabaya Ayam Geprek

Toplam 55 dk Haz1rlB0 dk - Pisirme 25 dk 4 kisilik Orta ~560 kcal Aclllbar®/10

Ayam geprek, ¢ltkizarmmiavugu sarlmsakéicsambal ile ezerek servis eden Endonezya sokak tabag1d1lr.

Malzemeler

* 700 gr Tavuk but fileto

¢ 1.5 su bardagln

2 adet Yumurta

¢ 0.5 su bardagM1shisastasl
* 6 dis Sarlmsak

* 8 adet KlIrm®zibiber

* 2 yemek kasfidlime suyu

e 3 su bardagS1whg

« 2 su bardagPirin¢

* 1 tatikas@TTuz

YapH¥1

1. Tavuklartuz ve ezilmis sarlmsakld5 dakika dinlendirin.

2. Unve mlshisastaslrkartlrln.

3. Tavuklarlna, ¢clrplinylmurtaya ve tekrar una bulayln.

4. Tavuklaril75°C yagda 8-10 dakika klzartln.

5. Acbiber ve sarlmsghavanda ezin.

6. Klzgdagdan 2 yemek kasfisambala ekleyip lime suyuyla kargtlrin.

7. Tavuklarsambal Ustlinde hafif ezip piringle servis edin.

PUF NOKTASI

Tavugu iki agsamalkaplamak d§1nkallrve cltbimasirshglar.

SERVIS ONERISI

Buharda piring, salatallke ekstra samballa s1calservis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta
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