<CORBALAR

Surabaya Tavuk Soto

Toplam 80 dk Haz1rlBb dk - Pisirme 55 dk 4 kisilik Orta ~420 kcal

Endonezya tavuk soto, zerdecal ve limon otu kokulu tavuk suyunu piring noodle, yumurta ve taze otlarla
servis eder.

Malzemeler

« 800 gr Tavuk but

« 250 gr Pirin¢ noodle

* 3 adet Yumurta

« 1 tatikas@iZerdecal

¢ 2 dal Limon otu

4 disg Sarlmsak

* 1 yemek kasf@iZencefil

* 2 adet Lime

Yap¥1

1. Sarlmsakzencefil ve zerdecalkzip yagda 2 dakika kavurun.
2. Tavuk, limon otu ve slcalsuyu ekleyip 45 dakika kaynatln.
3. Tavugu didikleyin, corba suyunu siizerek slcakutun.

4. Piring noodle® dakika slcalsuda yumusatin.

5. Noodle, tavuk, haslanm§ yumurta ve s1calsuyu kaselere paylastlrin.

PUF NOKTASI

Baharat ezmesini kavurmak corbanlrig zerdecal kokusunu dengeler.

SERVIS ONERISI

Lime, klzarmhrpaclke sambal ile slcalservis edin.

Alerjenler

Yumurta
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