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>È Sürk Baharatl1 Labne Ezmesi
Toplam 8 dk Haz1rl1k 8 dk · Pişirme 0 dk 4 kişilik Kolay ~170 kcal Açl1k bar1 1/10

Hatay sürk baharatl1 labne ezmesi, labneyi sürk ve zeytinyağ1yla buluşturarak keskin, kremal1 ve meze 
sofralar1na uygun bir dip haz1rlar.

Malzemeler

• 1.5 su bardağ1 Labne

• 2 yemek kaş1ğ1 Sürk baharat1

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 0.3 su bardağ1 Ceviz içi

Yap1l1ş
1. Labneyi kaseye al1n, sürk baharat1n1 üzerine serpin.

2. Zeytinyağ1n1 yavaşça ekleyip kremams1 bir k1vam yakalay1n.

3. Ceviz içini iri k1r1p ezmeye doku vermek için kar1şt1r1n.

4. Kar1ş1m1 15 dakika dinlendirip aromalar1n oturmas1n1 bekleyin.

5. Ezmeği ekmeğe sürülecek halde servis edin.

PÜF  NOKTASI

Sürkü azar azar eklemek tuz dengesini kontrollü kurmay1 kolaylaşt1r1r.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine taze soğan halkalar1 ve ince k1y1lm1ş maydanozla renk katarak tabağ1 tamamlay1n.

Alerjenler

Süt Kuruyemiş
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