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HAMUR IiSLERI

Kurk Peynirli Biberli Durim

Toplam 16 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 6 dk 2 kisilik Kolay ~248 kcal Aclllbarb/10

Hatay usull sirk peynirli biberli diriim, lav§Sirk ve kéz biberle bulusturarak baharatl1tuzlu ve h1zkir
kahvaltl;lkarlr.

Malzemeler

« 2 adet Lavas

« 120 gr Stirk peyniri

* 2 adet Koz biber

* 1 yemek kasfiZeytinyagl

YapH¥1

1. Koz biberleri ince serit dograylnsurk peynirini ezerek hazlrlayln.
2. Lavaslarlngine zeytinyaglnice tabaka halinde sirtn.

3. Surk peynirini yaylniizerine koz biberleri paylastlrln.

4. Durimleri slklaarlpavada 2 dakika 1s1tln.

5. Durumleri slcakalde servis edin.

PUF NOKTASI

Surkd ince yaymak diriim icinde daha dengeli tat verir.

SERVIS ONERISI

Taze ekmek, zeytin ve beyaz peynirle birlikte tabakta verin; yanlnalemli cay eslik etsin.

Alerjenler

Gluten Sut
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