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Hatay usulü sürk peynirli biberli dürüm, lav1ş1 sürk ve köz biberle buluşturarak baharatl1, tuzlu ve h1zl1 bir 
kahvalt1 ç1kar1r.

Malzemeler

• 2 adet Lavaş

• 120 gr Sürk peyniri

• 2 adet Köz biber

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Yap1l1ş
1. Köz biberleri ince şerit doğray1n, sürk peynirini ezerek haz1rlay1n.

2. Lavaşlar1n içine zeytinyağ1n1 ince tabaka halinde sürün.

3. Sürk peynirini yay1n, üzerine köz biberleri paylaşt1r1n.

4. Dürümleri s1k1ca sar1p tavada 2 dakika 1s1t1n.

5. Dürümleri s1cak halde servis edin.

PÜF  NOKTASI

Sürkü ince yaymak dürüm içinde daha dengeli tat verir.

SERVIS  ÖNERISI

Taze ekmek, zeytin ve beyaz peynirle birlikte tabakta verin; yan1na demli çay eşlik etsin.

Alerjenler

Gluten Süt
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