>APERATIFLER

o caeli SusamlIBiber Dizmesi

Toplam 28 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Kolay ~92 kcal Aclllbar?/10

Kocaeli susamlbiber dizmesi, biberleri susamla f1rlnlayardiafif kozIi ve ¢ltiiokulu bir yan tabak haz1lrlar.

Malzemeler
* 6 adet Klrmiher
« 2 yemek kas@ilSusam
* 1 yemek kasfiZeytinyagl

YapH¥1
1. Biberleri uzun seritler halinde kesin.
2. Yag ve susamla harmanlay1n.

3. 200°C flrlndaB dakika pigirin.

PUF NOKTASI

Biberleri tek s1lralizmek her ylzinin esit klzarmaslneardlneder.

SERVIS ONERISI

Kucik cam kaselerde tabaglrortaslngerlestirip etrafln&ozlenmis sebze dilimleri dizin.

Alerjenler

Susam
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