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>o Eskişehir Susaml1 Çörek
Toplam 45 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 20 dk 8 kişilik Orta ~248 kcal Açl1k bar1 5/10

Eskişehir susaml1 çörek, mayal1 hamurun bol susamla kapland1ğ1, kahvalt1 ve çay saati aras1nda rahatça 
dolaşan klasik bir şehir çöreğidir.

Malzemeler

• 4 su bardağ1 Un

• 1 su bardağ1 Süt

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Instant maya

• 0.8 su bardağ1 Susam

• 40 gr Tereyağ1

Yap1l1ş
1. Hamuru yoğurup 20 dakika mayaland1r1n.

2. Hamura şekil verip susama bulay1n.

3. Çörekleri 190°C f1r1nda 20 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Şekil verdikten sonra 10 dakika bekletmek çöreğin f1r1nda daha dengeli kabarmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Taze ekmek, zeytin ve beyaz peynirle birlikte tabakta verin; yan1na demli çay eşlik etsin.

Alerjenler

Gluten Susam Süt
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