<ATISTIRMALIKLAR

SusamlXKraker

Toplam 30 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 15 dk 6 kisilik Kolay ~165 kcal AclllbarB/10

ince acllmBusamikrakerler cay yanlndanafif tuzlu, gevrek ve tekrar uzanllarbir tabak blrakir.

Malzemeler
*180gruUn
* 3 yemek kasfiZeytinyagl
» 2 yemek kasfilSusam
* 70 ml Su

YapH¥1
1. Hamuru yogurup ince agln.
2. Kareler halinde kesip susam serpin.

3. 190°C flrlnd&b dakika pigirin.

PUF NOKTASI

Hamuru mumkin oldugunca ince a¢lnkallrkallrs&raker yerine kurabiye dokusu verir.

SERVIS ONERISI

Labneli dip ile birlikte servis edin.

Alerjenler

Gluten Susam

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/susamli-kraker



