<PATLILAR

Jksaray SusamlIlahin Helvasl

Toplam 27 dk Haz1rlR dk - Pisirme 15 dk 6 kisilik Orta ~226 kcal Aclllbar?/10

Aksaray susamltahin helvasltahini susam ve serbetle baglayarak yogun ve parlak bir kaglkatl1dtazlrlar.

Malzemeler

« 1 su bardagTrahin

« 2 yemek kas@ilSusam

¢ 0.8 su bardagTloz seker
* 0.5 su bardagSu

YapH¥1
1. Seker ve suyu 5 dakika kaynatln.
2. Tahin ve susamZXkleyip kargtlrin.

3. Helvayloparlaylservis edin.

PUF NOKTASI

Serbeti ince ak§lblrakmakelvanlrkesilmeden toparlanmaslngardlmalur.

SERVIS ONERISI

Ustline bir parca f1sti&zu veya ince targlmezdirip porselen tabakta servis yapln.

Alerjenler

Susam

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/susamli-tahin-helvasi-aksaray-usulu



